Tageskarte (auch ToGo)
Sonntag, 5.Juli 2026

G’mischter Preflack mit Senfmarinade, roten Zwiebeln, Gurkerl, WeifSbierbrot 10,50

Bunter Salatteller mit gebratenem Garnelenspiefl, Himbeerdressing und
Knoblauch-Baguette 16,50
Bocde
Supp’ntopferl - Klare Rindfleischbriihe mit Krduterschéberl 5,50

Gazpacho - kalte andalusische Gemtisesuppe, Weifbrot 6,80

Tapa des Tages Griiner Spargelsalat 4,--
Bocde
Gemischter Fischteller mit dreierlei Filets und Garnele, Kartoffeln, buntem

Wirtshaussalat und Wildkrduterbutter 25,--
Borde

Spanferkelrollbraten mit Bierjus, Kartoffelknddel und Speckkrautsalat 17,80
Pikantes Kesselgulasch vom Schwein mit Semmelknodel und Blattsalat 17,--
Fleischpflanzerl (vom Rind) mit Rahmsauce, Réstitaler und buntem Gemiise 17,--

G’sottener Kalbstafelspitz mit Chili-Mangoldrahmgemiise, Kartoffeln und frischem
Meerrettich 22,--

Rehbraten mit Portweinsauce, Spdtzle , buntem Gemiise und Preiselbeeren 24,--

oo
Vegetarisch Auberginenauflauf mit Schafskdse tiberbacken an bunter
Salatgarnitur 16,--

Vegan Gelbes Curry-Kokos-Gemiise mit Reiskugel 15,--
Bocde

Was siass hinterher

Mascarponecreme mit frischen Beeren 7,50
Espressocreme mit Eierlikor 7,50
Aprikosen-Griitze mit Vanilleeis 6,80
Bauernhofeis vom Beindlhof mit Friichten und Sahne 8,50
Kdsekuchen 4,50 Aprikosen-SteufSelkuchen 4,50
Mokka-Preiselbeerkuchen 4,50
Aprikosen-Quarkstrudel mit Vanilleeis 6,20

Oidwirt-Apfelstrudel mit Vanillesauce 6,20
Kaiserschmarrn mit Rosinen, Apfelmus und Preiselbeeren 13,50

Beilagendinderung 1,--

Exklusiv - Tegernseer Hell ,,unfiltriert”“ 0,51 4,50 / 0,31 3,50



