Tageskarte (auch ToGo)
Sonntag, 27. Oktober 2024

Bunter Salatteller mit gebackenen Ziegenkdsetalern , Feigen und Weiffbrot 15,--
Tapa des Tages Zwiebelkuchen mit Krduter-Sauerrahm 4,--
Borde
Supp’ntopferl - Klare Rindfleischbriihe mit Pfannkuchenstreifen und Schoberl 5,--

Kiirbisrahmsuppe mit Weiflbrot 6,80
Dore

Heilbuttschnitte mit Serranoschinken und Oliven in Butter gebraten, Kartoffeln 20,50
Bocde

Schweinekrustenbraten (vom Strohschwein) mit Dunkelbiersauce, Kartoffelknodel
und Speckkrautsalat 14,80

Pikantes Ungavrisches Kesselgulasch (vom Schwein) mit Semmelknddel und
Wirtshaussalat 17,--

Gdnsebrustbraten mit Marzipan-Bratapfel, Kartoffelknédel und Blaukraut 22,--
Kalbsbraten mit Champignonrahmsauce, Spdtzle und buntem Gemiise 19,80

Medaillons aus der Lammhiifte mit Knoblauch-Krduterjus, Kiirbis-Rostitalern und
buntem Gemiise 20,50
oo
Vegetarisch Gemiiselasagne mit Mozarella tiberbacken, auf Basilikum-
Tomatensauce 14,80

Vegan - Scharfer tomatiger Gelbe-Bete-Eintopf mit Garam Masala,
Reiskugel (glutenfrei) 14,50
Ao

Was siass hinterher

Mascarponecreme auf Brombeerkompott 7,50
Cookies-Baileyscreme mit Beerenmus 7,50
Espressomousse mit Eierlikor 7,50
Apfel-Holunderkompott mit Vanilleeis 6,50
Apfel-Mandel-Bienenstich (aus eigenen Apfeln) 4,50 Kdsekuchen 4,50

Oidwirt-Apfelstrudel mit Vanillesauce 6,20
Kaiserschmarrn mit Rosinen, Apfelmus und Preiselbeeren 13,50
Borde

Neu! Espresso Martini - ,der” Trendcocktail 6,50
Beilagendnderung 1,--
Zur Info
Am Sonntag, 10.11. (Leonhardiritt Lenggries) gibt’s Martini-Gdnsebrust-Braten

Betriebsurlaub von 11. - 28. November



