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Nachmittagskarte
14 bis 17 Uhr (auch Essen zum Mitnehmen)

Bunter Wirtshaussalat 4,50
Bunter Salatteller mit gebratenen Putenbruststreifen und

Walnussdressing, WeifSbrot 14,--
&R

Gebackenes Schweineschnitzel mit Pommes frites 12,--

Schweinekrustenbraten mit Dunkelbiersauce, Kartoffelknodel und
Speckkrautsalat 13,--

Kasspatzn mit Almkas und Rostzwiebeln 11,--

Vegetarisches Tagesgericht
IC';

,,Oidwirt-Burger” mit hausgemachter Spezialsauce,
Salat und Tomaten 12,50
,Flow Valley Burger 2.0“ mit bayerischer Barbecuesauce (mild oder
3 scharf), Tomaten, Salat, glasierten Zwiebeln und Speck 13,--
: Hamburger 11,50 Cheeseburger 12,-
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Alle Burger mit saftigem 200g-Rindfleisch-Patty und Lenggrieser Burgersemmeln

Dazu Portion Pommes 4,- Wedges mit Sauerrahm 4,50

Siifkartoffelpommes 5,--
IS

Flammkuchen ,,Elscisser Art“ mit Speck und Zwiebeln 10,--
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ZE Flammkuchen ,,Mediterrane Art*“ mit Paprika, Pepperoni, Oliven,
scharfer Wurst und Ruccola 11,-- (auch als Veggie ohne Wurst)

IC:;
Bayerischer oder Schweizer Wurstsalat mit Brot 8,--
Obatzda mit roten Zwiebeln und Weiffbierbrot 8,--
- Zwei Paar Wiener scharfem Senf, frischem Meerrettich und Semmel 6,50
5, Strammer Max*“ - gebuttertes Weibierbrot mit gekochtem Isarwinkler =

Schinken und Spiegeleiern, Gurkerl und Tomate 9,--
IC';

Spdtzle oder Knédel mit Sauce 3,50

Paniertes Kinder-Putenschnitzel mit Pommes 7,50
o

Kaiserschmarrn mit Apfelmus 11,--
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FAPON

Y Oidwirt-Apfelstrudel mit warmer Vanillesauce 5,50
° Kuchen und Desserts von der Tageskarte (Kuchenvitrine im Hoteleingang)
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