Tageskarte (auch ToGo)
Dienstag, 21. Januar 2025

Bunter Salatteller mit Orangendressing, gebratenem Garnelenspief und
Feigen, Knoblauch-Ciabatta 16,50
Doce

Supp’ntopferl - Kiare Rindfleischbriihe mit Pfannkuchenstreifen 5,50

Tapa des Tages , Triiffelo” Triiffelkdiise mit Apfel-Chutney 4,--

Bode

,Fischteller” dreierlei Filets und Garnelen natur gebraten, Kartoffeln, buntes

Gemiise und Krduterbutter 23,--
BoSe

Altwirt Tagesgericht Weifle Bratwiirstl mit pikantem Paprika-Dipp und

Pommes frites, dazu ein Getrdnk 0,51 10,80
Bocde

Schweinekrustenbraten (vom Strohschwein) mit Dunkelbiersauce,
Kartoffelknédel und Speckkrautsalat 14,80

Kesselgulasch vom Schwein mit Spditzle und Wirtshaussalat 17,--

Tournedos vom Tiroler Féirsenfilet mit Champignons und Zwiebeln in
Senfrahmsauce, Kroketten 25,--
Bode

Vegan Wirsing-Tomatengemiise (leicht pikant) mit Rote Bete Gnocchis 14,50
DorDe

Was siass hinterher
Lebkuchen-Schokomousse mit Feigen 7,50
Punschcreme mit Brombeer-Ragout 7,50
Vanilleeis mit hausgemachten Rumtopffriichten und Sahne 7,--
Kdsekuchen 4,50 Apfel-Mandelkuchen 4,50 Zebrakuchen 4,--

Oidwirt-Apfelstrudel mit Vanillesauce 6,20

Kaiserschmarrn mit Rosinen, Apfelmus und Preiselbeeren 13,50
orde

Beilagendinderung 1,--
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Spezial-Speisekarte ,Oma’s Winterkiiche” -
bayerische Schmankerl aus Rezepten von friiher
noch bis zum 2. Februar



